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ES BEGANN MIT EINEM BIER und dem prophetischen
Slogan ,,Nicht immer, aber immer O6fter”. Damit
mischte die Brauerei Clausthaler 1979 nicht nur den
Markt auf, sie setzte sich auch an die Spitze einer
neuen Bewegung, die seitdem groBere Kreise zieht.
Heute entfallen sieben Prozent des Umsatzes auf al-
koholfreie Biere. Wein hinkt zwar mit einem einpro-
zentigen Marktanteil hinterher, doch das Segment
verspricht groBe Zuwidchse. Immer ofter wéhlen
Giste in Restaurants Getranke mit Geschmack, aber
ohne Promille. ,,Sober Curiosity nennt Isabella Stei-
ner, Autorin des Buches ,,Mindful Drinking®, den
Trend zu einem gesundheitsbewussten Lebensstil und
der Neugier, alkoholfreie Weine, Sekte und Cocktails
zu entdecken. Kein Wunder, dass mehr und mehr
Winzer mit ausgefeilter Technik an anspruchsvollen
Alternativen tiifteln.

Qualitit durch neue Verfahren
Eine Pionierin auf dem Gebiet ist Julia Liib-
cke, Direktorin der Bischoflichen Wein-
giiter in Trier. Seit Jahren widmet sie sich
der Aufgabe, ein hartnéckiges Vorurteil
zu widerlegen: alkoholfreier Wein
schmeckt wie aufgepimpter Trauben-

Alkoholireier
Wein wird
zum Trend

Ohne Promille - macht das Spafs? Durchaus.
Nach erniichternden Anfangen finden viele Winzer
nun Wege, Gewachsen Geschmack
zu verleihen. Dabei nutzen sie neue Verfahren

TEXT UND TIPPS ROMANA ECHENSPERGER

saft. ,,Die Methoden zum Entalkoholisieren haben sich
deutlich verbessert*, sagt Liibcke, ,,viele Weine haben
nicht mehr diesen Kochgeschmack.”

Die gingigste Methode zur Entalkoholisierung ist
die Vakuumverdampfung. Dabei wird der Wein unter
vermindertem Druck erhitzt, sodass der Alkohol be-
reits bei niedrigen Temperaturen verdampft. So bleibt
das Aroma weitgehend erhalten, wihrend das Ethanol
entzogen wird. Ein Qualitétssprung gelang zudem
durch eine neue Methode der Aromariickgewinnung.
Dabei entzieht man dem herausdestillierten Alkohol
mittels bestimmter Harze die restlichen Aromen, um
sie dem Wein spéter wieder hinzuzufiigen.

Das Verfahren ermdglicht die Herstellung von ge-
schmacklich weinghnlichen Produkten mit weniger
Zucker. Denn Alkohol erfiillt im Wein eine wichtige
Funktion: Er intensiviert Aromen, ldsst Sdure sowie
Gerbstoffe runder erscheinen. Fehlt Alkohol, entsteht
eine Liicke, die Zucker ausfiillen kann. Alkoholfreie
Weine enthalten deshalb oft 70 Gramm Zucker pro
Liter und mehr. Um die Menge zu reduzieren, nutzt
auch Winzer Christian Nett vom Weingut Bergdolt-
Reif & Nett die Aromariickgewinnung bei der Produk-
tion. ,,Die Methode war fiir mich der Gamechanger in
Sachen Qualitit*, erkldrt er. Damit kénne er ausgewo-
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Qualitit entsteht im Weinberg.
Premiumtrauben dienen als Basis
fiir die Alternativen, die auch
ohne viel Zucker ausbalanciert sind

gene alkoholfreie Weine wie seinen Sauvignon blanc
Reverse mit nur 20 Gramm Zucker pro Liter anbieten.

Aufwendigere Verfahren haben ihren Preis und
fithren dazu, dass die Alternativen dhnlich viel kosten
wie klassische Qualititsweine. Neben Techniken wie
der Aromariickgewinnung fillt auch der Mengenver-
lust preislich ins Gewicht, erklirt Frederic Chouquet-
Stringer, der zahlreiche Weingiiter in Deutschland und
Frankreich berit. ,,Wer etwa 13 Prozent Alkohol ent-
zieht, hat weniger Liter zum Abfiillen, weshalb gute
Produkte nicht zum Discountpreis erhéltlich sind.

Wichtig fiir die Qualitit ist das Ausgangsprodukt.

,»Wir verwenden nur Premiumweine®, sagt Sandra
Bentz, die fiir Marketing und Vertrieb beim Weingut
Anton in der Pfalz mitverantwortlich ist. Doch damit
nicht genug. Fiir alkoholfreie Weine reduziert man die
Trauben kurz nach Reifebeginn, indem der untere Teil
von Hand abgeschnitten wird. Dies halbiert nicht nur
den Ertrag, sondern sorgt dafiir, dass die verbleiben-
den Trauben viele Aromen und Inhaltsstoffe einlagern
konnen. ,,Beim Entalkoholisieren geht immer Bukett
verloren, weshalb wir mit intensivem Duft starten
wollen®, begriindet Bentz das Vorgehen.

Aus Sicht von Julia Liibcke eignen sich Aromareb-
sorten wie Riesling besonders gut zur Entalkoholisie-
rung. ,,Zudem stellen auch wir gezielt Grundweine fiir
die alkoholfreie Variante her.“ Viele Erzeuger
verwendeten trockene Weine und glichen die
Siile mit Traubensaft aus, was den Charak-
ter des Weins verindere, so die Direktorin
der Bischoflichen Weingiiter in Trier.

,,unsere Basis fiir den alkoholfreien Wein ist ein fruch-
tiger Riesling in Kabinett-Qualitiit; der hat nur acht
Prozent Alkohol, sodass weniger entzogen werden
muss, und mit der natiirlichen Siie des Weins errei-
chen wir eine geschmacklich harmonische Balance.

Nicht nur Wein, auch alkoholfreier Sekt gewinnt
immer mehr Liebhaber. So hat die Unternehmens-
gruppe Rotkédppchen-Mumm ihr Angebot ausgebaut
und jiingst den Premiumsekt Doppio Passo Alternativa
Sparkling eingefiihrt. ,,Die Nachfrage nach hochwer-
tigen Produkten steigt*, sagt Geschéftsfiihrer Christof
Queisser, ,,die Alternativen sind auch bei klassischen
Sektevents zunehmend gefragt.“ Die Basis ist stiller
Wein, der spiter durch die Zugabe von Kohlensiure
zum sprudelnden Getrink wird.

Mit oder ohne: der Geschmack z:ihlt

Ob mit oder ohne Prickeln: Die alkoholfreien Varian-
ten werden immer besser, das Angebot wichst mit der
Nachfrage, und die Kritik der Experten weicht allméh-
lich dem Zugestindnis, dass die Alternativen zwar
anders, aber gar nicht schlecht schmecken. Nur: Wird
Wein in der alkoholfreien Version nicht endgiiltig vom
Thron des Kulturguts gestoen und zu einem profanen
Getridnk degradiert?

Fakt ist, dass fiir den alkoholfreien Wein mehr Ein-
griffe notig sind. Er ist ein Produkt, das mit Maschinen
unter viel Energieaufwand entsteht. Doch das diirfte
wenig interessieren, wenn das Ergebnis iiberzeugt.
Was dem Produkt jedoch fehlt, ist das Potenzial zum
wohltemperierten Rausch. Alkohol baut Hemmungen
ab, ldsst die Gedanken freier flieBen, verstirkt Ge-
fithle der Unbeschwertheit und dient als sozialer
Schmierstoff. Der Verzicht darauf mag gesiinder sein
— aber wird die Welt dadurch besser?

Fiir Katja Bernegger vom Weingut Heribert Bayer
im Burgenland ist das keine Frage von Entweder-oder,
sie verbindet mit dem neuen Trend schlichtweg ein
Mehr an Mdglichkeiten. ,Wir mochten die Welt des
Weins erweitern®, sagt die Winzerin, deren erklirtes
Ziel es ist, den besten alkoholfreien Rotwein zu pro-
duzieren. Fiir sie bleibt die Tradition, gemeinsam am
Esstisch zu sitzen und sich auszutauschen, davon un-
beriihrt. ,,Wie viel Alkohol braucht es, um ein gutes
Gespréch zu fithren? Oder geht es nicht auch mal
ohne?”, fragt sie treffend. Die Antwort darauf gibt der
Konsument seit Jahren — immer 6fter.
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Erfindergeist aus
der Flasche

O.b von der Mosel oder aus der Pfalz:
Dl.ese Weine und Sekte berauschen
mit Frische und komplexen Aromen

Alkoholfreie Weine

Rosen und Beeren (1)

Dieser Rosé vom Weingut Anton iiber-
zeugt mit einem intensiven Bukett. In der
Nase zeigen sich Aromen von Rhabarber,
Erdbeeren, Hagebuttenkonfitiire und
Rosenduft, am Gaumen bringt der Wein
(40 Gramm Restzucker) quietschfruchtige
Aromen zum Vorschein.

Weingut Anton, Pfalz, € 11,50
www.weingut-anton.de

Mit Holz und viel Grip 2

Der Premiumwein Zeronimo Leonis Blend
ist eine entalkoholisierte Cuvée aus Blau-
friankisch, Zweigelt und Cabernet Sauvi-
gnon. Das Ergebnis: ein komplexes Bukett
von dunklen Friichten, Kriuternoten und
edler Eichenholzwiirze.

Heribert Bayer, Burgenland, € 34,90
www.alkoholfrei-vom-winzer.de

Der bleibt trocken (3)

Dieser Sauvignon Blanc Reverse offenbart
die fiir diese Rebsorte typischen Aromen
von Stachelbeeren, Maracuja, Steinobst
und Minze. Der mit 20 Gramm Restzucker
angenehm trockene Wein ist sehr fein und
ausgewogen.

Weingut Nett, Pfalz, € 12,90
www.nett-weine.de

So was von Mosel (4)

Das Bukett des DOM Zero Rieslings
kommt dem eines schieferwiirzigen Mosel-
weins erstaunlich nahe. Dazu zeigen sich
Noten von Zitruszesten, kandiertem Ing-
wer und Steinobst. Mit 39 Gramm pro Liter
Zucker schmeckt er feinherb.
Bisch&fliche Weingliter in Trier,

Mosel, € 9,90
www.bischoeflicheweingiiter.de
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Chardonnay von Leitz

Beim ,,Eins Zwei Zero® merkt man, dass
sich Johannes Leitz schon lange mit dem
Thema beschéftigt. Er tiberzeugt mit cre-
migem Mundgefiihl, Ankldngen von Va-
nille, Granny Smith, Birnen, Zitruszesten
und nussigen Noten im Finish.

Johannes Leitz, Rheingau, € 9,50
www.leitz-wein.shop

‘Alkoholfreie Sekte
Elegante Note (5)

Die alkoholfreie, prickelnde Alternative
vom Weingut Mayer besticht mit dezenten
Aromen von Birnen, weiBen Bliiten und
Muscat. Das Mousseux wirkt cremig, mit
45 Gramm Restzucker pro Liter und an-
genehm rassiger Siure gleicht er einem
Schaumwein im héheren Brut-Bereich.
Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien, € 15
www.weinpunktonline.de

Schaumbhaft lecker

Bibo Runge beschiftigt sich seit Langem
mit alkoholfreien Weinen — so ist auch ihr
»Deserteur Sparkling Rosé eine gute
Wahl. Das Bouquet spielt mit Noten reifer
Himbeeren, zarter Kirschbliiten, weiBen
Mandeln und einem Hauch frischer Butter.
Am Gaumen entfaltet er feine Cremigkeit.
Weingut Bibo Runge, Rheingau, € 12,80
www.alkoholfrei-vom-winzer.de

Spannende Aromen

Eine lebendige Alternative mit einer span-
nenden Aromatik: Zitruszeste, Limette,
griiner Apfel, Aprikose und ein Hauch
Muskat sowie weiBer Tee sorgen beim Rif-
fel Zero White Sparkling fiir ein anregen-
des Bouquet. Feine Perlage trifft auf per-
fekte Balance von Siure und feiner Siife.
Weingut Riffel, Rheinhessen, € 14,90
www.weingut-riffel.de

Hauch von Rhabarber

Der Prickler von Seck begeistert mit Fri-
sche. Aromen von Kréutern, knackigem
Apfel und einem Hauch Rhabarber prigen
das Geschmacksbild und verleihen ihm ei-
nen lebhaften Charakter. Im Glas zeigt er
sich schlank, begleitet von feiner Perlage.
Weingut Seck, Rheinhessen, € 12,80
www.weingut-seck.de i




